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CALENDARIO DO ADVENTO ESPECIAL - FICHA TECNICA DAS CERVEJAS

D Identificagé&o ou posig&o na caixa. Sequencia numérica
Lager = Baixa Fermentagéo (Entre 6° e 12°) / ALE = Alta Fermentagéo
Familia Familia da Cerveja (Entre 15° e 24°) / Sidra = Fermentag&o alta a partir do mostro da fruta,
sem adic&o de acucar ou sulfitos.
Nome Nome Comercial registado
Y%alc Teor Alcodlico Percentagem
Tipo Subgrupo familiar da cerveja
" . " . Classi de acordo com o0 BJCP (BeerJudge Certification Program)
c il
EeiloRIE? hitpsi/idev.bicp.org/siyle
Gama Grupo de Classificagao Comercial Vadia
°C de prova Temperatura de prova ‘Temperatura sugerida para prova em °C
Ingredientes Ingredientes da cerveja
" Informagdes bésicas sobre a prova,
Cervejas/Sidras mais fortes (alc e sabor) Dica do cervejeiro... Sugestoes do cervejeiro
o Dados histéricos sobre a cerveja, tipo e
com sab distintos para normal Apontamento histérico .

Aroma intenso a malte proveniente do
prove Adaptada da Pilsner Checa para se adequar as condigBes na Alemanha,
malte base usado nesta receita, - . N " N
e tsato : particularmente & 4gua com um contetido mineral mais elevado e variedades
caracteristica tipica de uma cerveja de de ltipulo domésticas. Fabricada pela primeira vez na Alemanha no inicio dos
German Pilsner | 2A. German Pilsner . Malte de Cevada (Pilsner, Munich e Acido), § X fermentacdo baixa (lager). Cor dourada pulo d - Fabricada pela p !
1| Lager 4,5% | o Original 462 . ) Marisco, saladas e peixes. oo N anos 1870's. Tornou-se mais popular apds a Segunda Guerra Mundial quando
(pils) Pils Lupulo (Perle e Mittelfrueh), Leveduras e Agua clara e cristalina. Amargor médio e ! 2pe
as escolas cery Igaram as técnicas moderna comasua
constante ao longo de toda  degustagio. |- irma® 2 Pi ; e
! 8530 | vcervejairma", a Pilsener Checa, ¢ o antepassado dos estilos de cerveja mais
Sabor intenso a malte, caracteristica tipica )
: . produzidos atualmente.
deste estilo de cerveja.
Aroma com notas d I Tal como o gere, era produzida em margo como uma "cerveja de
i margo" mais forte e fermentada com leveduras lager e arrefecidas nas caves
com uma cor rubi brilhante a contrastar | frias durante o vero. As versdes modernas apontam para as lager
com a espuma clara e persistente. O sabor | desenvolvidas pela Spaten em 1841, contemporaneamente ao desenvolvimento
Malte de Cevada (Pilsner, Munich, Caramelo, | Pratos de marisco apurados, peixes | 2 © P " pela 5p . poraneam
; - L ' ; mistura a dogura do malte e do caramelo. | da Vienna Lager. Contudo, 0 nome Marzen é mais antigo do que 1841; as
2| Lager 6,3% |Marzen 6A. Mérzen Original 465C | Chocolate e Acido), Lupulo (Perle e (+ gordos e + intensos), bifes e " ‘ Vel A A
A y Dogura esta equilibrada, no final, pela primeiras eram castanhas escuras e na Austria o nome referia-se mais ao seu
Mittelfrueh), Leveduras e Agua enchidos. oo ) y
presenca de um grau alclico ligeiramente | grau plato (142 P) do que ao estilo. A versio amber lager da Alemanha (estilo
elevado (6,3%). Travo final de Idpulo, Viennese na altura) foi servida pel primeira vez no Oktoberfest em 1872, uma
caracteristica tipica de uma cerveja de tradico que durou até 1990 quando o Festbier foi adotado como festival de
fermentagao baixa (lager). cervejas "padrao
Aroma com notas de banana e cravinho,
rovenientes das leveduras de fermentagio
P! tes > mentagao | \ pavaria tem a tradicdo deter produzido cervejas de trigo durante séculos,
alta (ale) tipicas das cervejas de trigo da . - N PO
Marisco,peves,(pratos de e e o2 | mas odireito de produgao esteve reservado a realeza da Bavaria até 2o fim dos
Wheat Beer . . Agua, malte de Cevada e de Trigo, lipulo, » peixes, (P - Corlie anos 1700's. A antig: ja de trigo da Bavéria , tal
3| e 5.2% 10A. Weissbier Original 462 bacalhau), sushi, carnes brancas e [aspecto tipicamente turvo, fruto das >5 "
(German Style) leveduras. ! v como a maioria da cerveja naqueles tempos. A cerveja de trigo mais clara
saladas. proteinas do malte de trigo e das leveduras ! ¢ h :
comegou a ganhar popularidade nos anos 1960's, e a tradicional cerveja de
em suspensdo. A espuma branca éfina e ’ ’ :
’ trigo escura manteve-se como uma bebida para pessoas mais velhas.
leve. O sabor mistura maltado e frutado
com um final ligeiramente citrico.
Fruto de uma colaboragio entre a Cervejeira Vadia e a Cervejeira Albanos de
Belo il). A witbier & um estilo de cerveja belga com 400 anos que
"morreu” na década de 50 do século passado. Foi revivido por Pierre Celis com
. - .
. . Agua, malte de Cevada, Flocos de Cevadae | Marisco, peixe, sushi, carnes Uma Witbier com casca de lima e sementes | COnecida cerveia € on :
4| Ae 4,5% | Witbier 16A. Witbier Colaborativa 462 B2, popularidade ao longo do tempo, tanto com cervejeiros artesanais e produtores
Trigo, Lupulo e Leveduras. brancas e saladas. de coentros. Frutada e refrescante.
de mercado de massa que a veem como um cerveja sazonal de verdo um tanto
frutada. Nesta interpretag3o do estilo feita pelos cervejeiros das duas
jeiras, foram adici de laranja, simbolizando Portugal e
raspas de lima (ou limdo como Ihe chamarm os Brasileiros) simbolizar o Brasil.
Aroma com notas de café provenientes do
malte torrado. Corpo médio e cor preta a
N : ) contrastar com a espuma clara Uma especialidade regional da Turingia, Saxénia e Francénia na Alemanha. A
) Queijos e carnes mais confecionadas | ™" ] 2 5P ! : ;
: ’ - Agua, malte de Cevada (Pilsner, Chocolate e persistente. Sabor intenso a malte, histéria é um pouco vaga, mas suspeita-se de originalmente ser uma cerveja de
5| Lager 4,9% 8B. Original 4-6°C Aoido) ol | . (assados, estufados), sobremesas de P N - i
Acido), lupt leveduras. fruta caracteristica tipica de uma cerveja de alta Ganhou pos a da Alemanha e
- fermentagao baixa (lager). O travo amargo | serviu de inspiragio as lagers pretas do Japéo.
final tem um misto de ldpulo e de malte
torrado.
6 SURPRESA VADIA - Dia de Sdo Nicolau, abre o teu brinde (e acompanha as novidades no post do nosso blog - usa 0 QRCODE que estd no exterior da caixa)
Fruto de uma colaboragio entre a Cervejeira Vadia e a Cervejeira Albanos de
Belo Horizonte (Brasil). O estilo evoluiu das tentativas de capitalizar o sucesso
S, malte de Cevada, Cevada torrada ngo | QU108 @ carnes mas confecionadas | Torrado e secura sdo as principais dos London Porters, mas originalmente releta um corpo e orga mais cheos,
7| me 5,5% |Dry Stout 13A. Dry Stout Colaborativa 462 2 e (assados, estufados), sobremesas de |caracteristicas desta cerveja que acaba por | cremosos e “robustos”. Quando uma cervejaria oferecia uma stout e uma
maltada, Flocos de Trigo, Lipulo e Leveduras ma cer ere
chocolate e fruta. ser refrescante.. porter, a stout era sempre a cerveja mais forte (originalmente era chamada de
“Stout Porter”). As versdes modernas sio fabricadas a partir de uma densidade
inicial inferior e j4 ndo refletem essa forca que as distinguia das porter.
ASidra Maga é uma sidra artesanal
produzida com maga 100% portuguesa. A | Fruto de uma parceria entre a Universidade de Aveiro (UA) e a Cerveja Vadia, a
na perfeigio p a baixa a0longo  |Sidra Vadia foi desenvolvida em 2016/2017, no ambito de uma parceria com a
s | s 5.9% |arddrycider | C1A-New World s sgec  |ABua retentato e concentrado de Sumode |agridoces,sushi e saladas Ideal | de vrias semanas permite preservar o Universidade de Aveiro. £ uma Sidra artesanal eco-inovadora, feita apenas
Cider Mac3 e Leveduras para degustar com queijo tipo sabor auténtico da péra e confere um coma magds 100% portuguesas. Uma das caracteristicas que diferencia este
camembert ou roquefort. equilibrio entre a frescura da sua acidez, a demais existentes no mercado é a retentato de mag
carbonatagdo natural adquirida e dogura | enquanto ingrediente, um gro-al ! {ente da industria
natural da péra. de sumos, cuja eliminagdo traz inmeras implicagdes ambientai mi
para as industrias.
ASidra Péra é uma sidra artesanal A produsao desta sidra 0 uma ideia que surgiu com o bjeivo de valorzar este
produzida com péra 100% portuguesa. A L do qual se gue e um conj nutrientes essenciais
2 perfeiaop o baten 20longo |20 crescimento das leveduras, utilizando o know-how da produgio de cervela
ol sam s.o% |ardarycider | C10-New World Sidra seec |ABua retentatoe concentrado de Sumode  [agridoces,sushi e saladas. deal |de virias semanas permite preservar o artesanal e aplicando-0 no contexto de producéo de sidra, desenvolvendo assim
g v Perry Pera e Leveduras para degustar com queijo tipo sabor auténtico da maa e confere um uma sidra natural, mais ecoldgica e de produgdo sustentavel, permitindo
camembert ou roquefort. equilirio entre  frescurs da sua acdez, | 2mbém  nio utilzagio de aditivos como sulfitos  agicares adicionais, usados
carbonatag3o natural adaquirida e a dogura |2 Maioria das sidras do mercado.
natural da maga.
Pratos agridoce, sushi, salada e
) Moscatel BA Pear |C2F. Specialty i Agua, concentrado de sumo de péra e ueijos fortes e "gordos” como Muitos volateis no aroma.brett e acidez | . ) . i Vadi
10| Sidra 59% | C2F. Specialt Raridades de 4-69C 8! P quel) & Sidra de péra envelhecida em barrica na cervejeira Vadia.
Cider Cider/Perry cervejeiro leveduras Roquefort ou de pasta mole como | para quem gosta.
Camembert.
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Aacidez do maracuja equilibra com a . .
la eq Rica em vitaminas, polifendis e sais minerais, a cerveja VADIA 100 é uma bebida
Agua, malte de Cevada, ltpulo, leveduras, dosura do malte. Pode se beber sem sem dlcool, que se adapta perfeitamente a um consumo quotidiano. A nova
1| na Vadia100 | <0,5% |Fruit Beer S/ Alcool | 29A. Fruit Beer Sem Alcool 4-6oC . vada, 1dpdlo, " [peixe, saladas. moderagio. Pode conter depdsito, pelo que  due se h
sumo de maracujd. ° 4U€ | cerveja sem alcool & ideal para a prtica desportiva ou para o desfrutar de uma
deve ser agitada antes de servir ou entdo ’ . o
° da ants bebida refrescante, saudavel e energética.
servir com muito cuidado.
Agua, malte de Cevada e de Trigo, Lipulo, praticamente um sumo de framboesa...
28C. Wild Specialty | Vadia Fruited Como aperitivo ou com queijos e !
12| sour | Framboesasour | 55% |Fruited Sour 462 |Concentrado de framboesa e de maca, e P quel) Excelente para harmonizagéio com
Beer Sour sobremesas.
leveduras. sobremesa.
As cervejas classicas sour sio bastante conhecidas e difundidas na Bélgica onde
0 mosto é posto em contacto com leveduras selvagens para que ocorra uma
fermentagio espontanea. A Vadia tentou fazer uma interpretag3o muito
; e do Cevada o deTrigo, Lipul prépria deste estilo. A base das cervejas Vadia Sour (4cidas) é uma cerveja de
. . 28C. Wild Specialty | Vadia Fruited Agua, malte de Cevada e de Trigo, Lipulo, Como aperitivo ou com queijos e . trigo, que sofe um processo de segunda fermentagéo em barrica, com
13| Sour | TorranjaSour | 5,5% |Fruited Sour 465C |casca de toranja (infusio), Concentrado de Sour mas pouco. Casca de Toranja subliL.. N : .
Beer Sour o sobremesas. microxigenagao, o que lhe confere um toque bastante cido. Esta acidez &
maca e leveduras. atenuada com a mistura de fruta cujo agucar vai balancear com a acidez,
resultando em cervejas ligeiramente acidas mas bastante frutadas e
refrescantes. Informagges mais detalhadas neste enderego:
Agua, malte de Cevada e de Trigo, Lipulo, 0 aroma e o sabor nio enganam ninguem,
X 28C. Wild Specialt Vadia Fruited 8! v 80, Lip Como aperitivo ou com queijos e & ng
18| Sour | MaracujaSour | 5,5% |Fruited Sour [ ra—— i 465C  |Concentrado de méracuja e de maga, e P praticamente um sumo de maracujd. Para
leveduras. - quem gosta delas mas "equilibradas’
Estd inserida num movimento cervejeiro ' .
N Estilo de cerveja que resultou de um movimento cervejeiro que tentou a
portugués - Portuguese Grape. COMPOSta | o,i1ac50 entre a cultura cerveleira e a cultura vinicola. Cerveja com aromas
Portuguese Grape |Aguarda classificagso X Agua, malte de Cevada, mostro de uva, Liipulo X por 70% de mosto de cevada e 30% de P Y lelraeal - Lerve)
15| Lager 10,1% Colaborativa 4-6eC Ideal para Pratos de Peixe e sabores distintos da cerveja de estilos cldssicos, traz o toque do mosto da uva
Larger no BICP e Leveduras. mosto de uvas das castas Loureiro, Arinto :
- ’ que nos transporta para um mundo intermédio onde cerveja e vinho coahitam
(Pedern) e Trajadura, caracteristicas da 2
" : na perfeigio.
regio onde estd inserida a cervejaria Vadia.
Cor dourada ligeiramente avermelhada.  |Esta cerveja com infusio de fruta foi desenvolvida em 2015 em parceria com a
Agua, malte de Cevada (Pilsner, Muniche | Ideal como aperitivo e em cocktails. | Aromas com notas de Ginja e frutos produtora de Licor de Obidos Frutébidos cujos produtos estio comercializados
16| Lager 6,5% |Fruit Beer 29, Fruit Beer Harmonizagio |  4-69C |Acido), ldpulo (Perle e Mittelfrueh), Infusdo de |Pode acompanhar frutos secos, | vermelhos. Sabor suave, ligeiramente sobre a marca de "vila das rainhas". O objectivo era utilizar uma base de cerveja
Ginja de Obidos, leveduras. finger food, saladas e sobremesas. | adocicado, com toque ténue da acidez lager harmonizando com uma infusio de Ginja, conseguindo um resultado final
Ginja. original mas fiel & o estilo lager adicionado do toque da Ginja.
Uma cerveja natural da Flandres Ocidental, tipificada pelos produtos da
cervejeira Rodenbach, fundada em 1820 em Flandres Ocidental, mas que
reflete as tradides cervejeiras anteriores. Aa cerveja é envelhecida até dois
Aperitivo, digestivo ou Acético e Funk no aroma para frescura. | anos, geralmente em enormes barris de carvalho que contém as bactérias
| sour 34 |Red Ftanders 238, Flanders Red | Raridadesde | oo |Agua, malte de Cevadae de Trigo, Lipuloe | acompanhando refeigdes. Pratos de. [ Blend com cerveja nova para equiliorar o | residentes necessrias para azedar a cerveja.
' Ale cervejeiro leveduras. carne assadas ou grelhadas, queijos | palato. Uma das nossas preferidas nesta |14 foi comum na Bélgica e na Inglaterra misturar cerveja velha com cerveja
fortes e sobremesas. gama. jovem para equilibrar a acidez. Embora a mistura de lotes para consisténcia
agora seja comum entre as cervejeiras maiores, este tipo de mistura é uma arte
que estd a desaparecer. (Tradugdo livre do Guideline da BICP -
https://www.bicp.org/docs/2015_Guidelines_Beer.pdf)
; Aromas frutados caracteristicos do estilo-
’ Hambrgueres e carnes grelhadas, |- : Uma adaptagdo das English Pale Ale pela era moderna das cervejas artesanais
Agua, malte de Cevada Bio (Pilsner, Caramelo ) o citrinos e maracuja. Corpo leve e macio. O ) 3 ) o
American Pale Ale | 188. American Pale . e e marisco, queijos equilibrados . americanas, que refletem ingredientes originais (Iipulos, malte, leveduras e
18[ Ale Organica 5,1% Harmonizagio |  4-6%C e Acido), Idpulo Bio (Comet e Cascade), amargor final & persistente para equilibrar | "
(Bio) Ale (Flamengo e Emmental), e 4gua.). Antes da explusio e popularidade das IPAs, eram tradicionalment as
leveduras com os aromas fortes da fruta e deixar uma | 6% ]
sobremesas. ? mais conhecidas e populares cervejas artesanais americanas.
sensagdo de frescura
Uma interpretagdo moderna da cervela artesanal americana do estilo histdrico
inglés, produzida com ingredientes e atitudes americanas. Acredita-se
queopri plo moderno de cerveja artesanal americana
; Aromaintensa a fruta tropical (manga, | seja a Anchor Liberty Ale, fabricada pela primeira vez em 1975 e usando ltpulos
Agua, malte de Cevada (Pilsner, Carameloe |1 i1 4iana e mexicana, carnes | maracuj,..). Corpo intenso e amargor final |inteiros Cascade; o estilo foi além da cerveja original, que agora parece mais
19 Al Thartaruga 6,7% |American IPA 21A American IPA | Harmonizagio 4-62C  |Acido), lpulo (Chinook, Ella e Topaz), g Ja,..)- Corpo inter 8 d cerveja original, que agora p:
ereir vermelhas e queijos fortes. bastante pronunciado, tipico deste género |uma American Pale Ale em comparagao. IPAs fabricados nos Estados Unidos de
g de cervejas. épocas anteriores ngo eram desconhecidos (particularmente o bem conhecido
1PA de Ballantine, uma cerveja envelhecida em carvalho usando uma antiga
receita inglesa). Esse estilo & baseado nos exemplos modernos de cerveja
artesanal.
Cor castanho escuro e opaco. Espuma
espessa, de cor bronzeada, persistente.
Aroma e sabor recordam a dogura do malte | Cerveja tradicional de paises 3 volta do mar Biltico, desenvolvida originalmente
; Ostras, carnes assadas ou grelhadas, ; N
Agua, malte de Cevada (Pilsner, Munich, e e ey e 12 | com notas de caramelo, toffee, nozes e | apds o estabelecimento da exportagao de brown ou imperial stouts de
20| Lager Nautika 7,5% |Baltic Porter 9C. Baltic Porter Harmonizagéo | 4-6°C | Chocolate e Acidol, cevada Torrada, flocos de [[" %* "TeCO% OIS profundo tostado. Alcool complexocom | Inglaterra. Historicamente de fermentago ata, muitas cervejarias adaptaram
Aveia, lipulo (Magnum e Chinook, leveduras. | %% ¢% 0% e, ™ reminiscéncia a ameixas, passas. Algum  |as receitas para leveduras de baixa-fermentagdo juntamente com o resto da sua
& 3 caracter de malte mais escuro, como produgo.
chocolate e café. Corpo macio,
carbonatagio e amargor moderados
Baltic Porter BA . . Aroma habitual de uma Imperial Sout
altic Porter § Agua, malte de Cevada, flocos de Aveia, 3 base de chocolate, roma habltual ce uma Imperial Sout com
Sour with 28C. Wild Specialty | Raridades de Chocolate & Coco mas com palato de sour...
21| sour 7,0% ! 10125C [ chocolate (70% de cacao), concentradode  frutos vermelhos e/ou gelado . com palat
Chocolate&Coconu|Beer cervejeiro nocos! Estranho e "inesperado. Atengo que a
céco, Lipulo e Leveduras. baunilha. )" Atene
temperatura de prova é muito importante.
Ver descrigio das SOUR de fruta.
Blend Peated Ostras, carnes assadas ou grelhadas, | Aroma e sabor do Peated whisky bem
2| sour 579 |Whisky BA Baltic ~|338. Specialty Wood- | Raridades de | 101, |Agus, malte de Cevada, flocos de Aveia, enchidos fumados, sobremesaa | presentes sio "equilibrados” pela dogura da
"7 |porter & RumBA | Aged Beer cervejeiro Lupulo e Leveduras. base de chocolate, frutos vermelhos |Dopplebock Rum BA. Atengio a
e/ou gelado baunilha. de prova é muito importante.
£ uma especialidade da Bavaria produzida pela primeira vez pelos monges deS.
Francisco de Paula. As verses histdricas eram mais leves do que as
Aroma a caramelo e chocolate de leite . ¢ .
Ges modernas, com mais dogura e um nivel
) Cerveja densa de corpo pronunciado com pretagoe " e com mats d
Agua, malte de Cevada (Pilsner, Munich, Carmes assadas, queiios fortes e |rotue s S o rts e alcoslico mais baixo (e por isso considerada "pio liquido” pelos monges). O
23| Lager Extra 8,0% 9A. Doppelbock 5 4-62C  |Caramelo, Chocolate e Acido), lipulo (Perle), 7 quel sura " nelo. termo "doppel (duplo) bock" foi atribuido pelos consumidores de Munique.
chocolate. Presenca quase impercetivel de lipulo. O ! atrib de Mur
leveduras. © | Muitas das doppelbock comerciais tém nomes terminados em "-ator” como
amargor balancea a dogura e grau alcodlico °
tributo 2o prototipico Salvator ou de formaa tirar partido da popularidade da
relativamente elevado. . .
cerveja. Tradicionalmente & castanha escura; as versges mais claras foram
desenvolvidas mais recentemente.
Estilo de cerveja que ainda ndo tem categoria propria nos principais catalogos
de classificagio de cervejas. As Hoppy Lagers tentam juntar as caracteristicas
; 0bal t Ite d I das pilsner cl3 das IPA (Indian Pale Ale), através da adicai
- ) gus, malte de Cevada, Lipulo (10 variedades) | eixe,saladas. Carnes leves alango entre o malte de uma pilsner a5 pisner clssicas com os aromas das IPA (indian Pale Al),através da a0
24| Lager 5,1% |Hoppy Lager Sem estilo defi Comemorativa | 4-6eC (Loira) e os aromas intensos de 10 de Itpulos aromticos. A 10Anos | 10Ldpulos juntou todo o sabor da Loira com
Lapulos e leveduras. (brancas). , ; !
variedades de lipulo. nada mais, nada menos do que 10 variedades de lpulo! Variedades de ldpulo
estas que sio fruto da cultura de dois produtores de Idpulo das Terras de Santa
Maria - o Gabriel e 0 Maria.

Votss do an Fellz Natal e gue 2027 venka oheis de Saude, Ategrin e Anipos!




