- Cervejas/Sidras mas suaves e consensuais

Cervejas/Sidras mas fortes (alc e sabor)

CALENDARIO DO ADVENTO - FICHA TECNICA DAS CERVEJAS

D Identificagdo ou posigao na caixa. Sequencia numérica
Lager = Baixa Fermentagao (Entre 6° & 12°) / ALE = Alta Fermentagao
Familia Familia da Cerveja (Entre 15° & 24°) / Sidra = Fermentagao alta a partir do mostro da fruta,
sem adicao de agucar ou sulfitos.
Nome Nome Comercial registado
%l Teor Alcodlico Percentagem
Tipo Subgrupo familiar da cerveja
o el c de acordo com 0 BJCP ertification Program)
EToEED @ hitps:/idev.bicp.org/style
Gama Grupo de Classificagéo Comercial Vadia
°C de prova Temperatura de prova Temperatura sugerida para prova em °C
Ingredientes Ingredientes da cerveja
o Informagdes basicas sobre a prova,
Harmonizagéo / Notas de Prova ey
Dica do cervejeiro... Sugestoes do cervejeiro

Apontamento histérico

Dados historicos sobre a cerveja, tipo e familia.

Adaptada da Pilsner Checa para se adequar as condicaes na Alemanha,
Aroma intenso a malte proveniente do malte base |~ - ar = ’ :
) e particularmente 3 4gua com um contelido mineral mais elevado e variedades
usado nesta receita, caracteristica tipica de uma | g, 1,15 domésticas, Fabricada pela primeira vez na Alemanha no inicio dos
. 2A German Pilsner § Malte de Cevada (Pilsner, Munich e Acido), Lapulo | . cerveja de fermentaco baixa (lager). Cor dourada pulo d . pela prir !
1| Lager 4,5% |German Pilsner (Pils) Original a-6eC - Marisco, saladas e peixes. e et ) anos 1870's. Tomnou-se mais popular apés a Segunda Guerra Mundial quando
Pils) (Perle e Mittelfrueh), Leveduras e Agua clara e cristalina. Amargor médio e constante a0
as escolas cerveeiras realgaram as técnicas modernas. Juntamente com a sua
longo de toda a degustagao. Sabor intenso a o escolas et . y ;
) sta " | "cervejairma", a Pilsener Checa, é o antepassado dos estilos de cerveja m:
malte, caracteristica tipica deste estilo de cerveja.
produzidos atualmente.
’ Tal como o nome sugere, era produzida em marco como uma "cerveja de
Aroma com notas de caramelo provenientes do ) )
‘margo" mais forte e fermentada com leveduras lager e arrefecidas nas caves
malte ligeiramente tostado. Corpo médio com
frias durante o verdo. As versdes modernas apontam para as lager
uma cor rubi brilhante a contrastar com a espuma
desenvolvidas pela Spaten em 1841, contemporaneamente ao
Malte de Cevada (Pilsner, Munich, Caramelo, clara e persistente. O sabor mistura a dogura do
. . . Pratos de marisco apurados, peixes (+ desenvolvimento da Vienna Lager. Contudo, o nome Msrzen & mais antigo do
2| Lager 63% |Mérzen Original a60C Chocolate e Acido), Lipulo (Perle e Mittelfrueh), ) ®*'* | malte e do caramelo. Dogura esta equilibrada, no ho ¢ ? €
. gordos e + intensos), bifes e enchidos. que 1841; as primeiras eram castanhas escuras e na Austria o nome referia-se
Leveduras e Agua final, pela presenca de um grau alclico
) . mais ao seu grau plato (142 P) do que o estilo. A versdo amber lager da
ligeiramente elevado (6,3%). Travo final de ltpulo, aups ) o ar
Caractorietica tica de uma corveia de Alemanha (estilo Viennese na altura) foi servida pel primeira vez no
ea o) I Oktoberfest em 1872, uma tradico que durou até 1990 quando o Festbier foi
fermentagio baixa (lager). ! 5 N
adotado como festival de cervejas "padrao".
Aroma com notas de banana e cravinho,
i leveduras de 50 alt: A Bavaria tem a tradico deter produzido cervejas de trigo durante séculos,
(ale) tipicas das cervejas de trigo da Baviera. Cor | mas o direito de produco esteve reservado a realeza da Bavaria até ao fim dos
N e 5.2% | Wheat Beer (Germanstyle) | 10A. Weissbier orginal P Agua, malte de Cevada e de Trigo, lipulo, Marisco, peixes, (pratos de bacalhau), |ligeiramente dourada e um aspecto tipicamente  |anos 1700's. A antiga cerveja de trigo da Bavaria era geralmente escura, tal
J0Aelssbiet leveduras. sushi, cames brancas e saladas. turvo, fruto das proteinas do malte de trigo e das | como a maioria da cerveja naqueles tempos. A cervefa de trigo mais clara
leveduras em suspens&o. A espuma branca é fina e | comegou a ganhar nos anos 1960's, e a tradicional ja de
leve. O sabor mistura maltado e frutado com um | trigo escura manteve-se como uma bebida para pessoas mais velhas.
final ligeiramente citrico.
Fruto de uma colaboracao entre a Cervejeira Vadia & a Cervejeira Albanos de
Belo Horizonte (Brasil). A witbier ¢ um estilo de cerveja belga com 400 anos
o por Pierre Celis
com a conhecida cerveja Hoegaarden, e tem crescido constantemente em
4 e a5% |Witbler 16A. Witbier Collab Albanos . Agua, malte de Cevada, Flocos de Cevada e Trigo, |1 o o Lot cormoc brancas e| U@ Witbier com casca de lima e sementes de popularidade ao longo do tempo, tanto com cervejeiros artesanais e
ACAIbler Lipulo e Leveduras. coentros. Frutada e refrescante. produtores de mercado de massa que a veem como um cerveja sazonal de
verio um tanto frutada. Nesta interpretagdo do estilo feita pelos cervejeiros
das duas cervejeiras, foram adicionadas raspas de larana, simbolizando
Portugal e raspas de lima (ou limo como Ihe chamam os Brasi
araci
Aroma com notas de café provenientes do malte
" . . torrado. Corpo médio e cor preta a contrastar com | Uma especialidade regional da Turingia, Saxénia e Francénia na Alemanha. A
) Queijos e carnes mais confecionadas “ 2 esp ¢ )
Agua, malte de Cevada (Pilsner, Chocolate e a espuma clara e persistente. Sabor intenso a histéria & um pouco vaga, mas suspeita-se de originalmente ser uma cerveja
5| tager 9% 8. original agec |[Bm (assados, estufados), sobremesas de A
cido), lipulo (Perle e Mittelfrueh),leveduras. | [+ %% % 1 malte, caracteristica tipica de uma cerveja de de alta fermentagso. Ganhou popularidade apés a reunificagio da Alemanha e
g fermentag3o baixa (lager). O travo amargo final  |serviu de inspirag3o as lagers pretas do Jap3o.
tem um misto de lGpulo e de malte torrado.
6 SURPRESA VADIA - Dia de Sdo Nicolau, abre o teu brinde (e acompanha as novidades no post do nosso blog - usa 0 QRCODE que esta no exterior da caixa)
Fruto de uma colaboragao entre a Cervejeira Vadia e a Cervejeira Albanos de
Belo Horizonte (Brasil). O estilo evoluiu das tentativas de capitalizar o sucesso
. Queijos e cames mais confecionadas dos London Porters, mas originalmente refletia um corpo e forga mais cheios,
Agua, malte de Cevada, Cevada torrada nio Torrado e secura séo as principais caracteristicas . ,, o !
7 Ale 5,5% | Dry Stout 13A. Dry Stout Collab Albanos 4-69C N - (assados, estufados), sobremesas de N cremosos e “robustos”. Quando uma cervejaria oferecia uma stout e uma
maltada, Flocos de Trigo, Lipulo e Leveduras desta cerveja que acaba por ser refrescante..
chocolate e fruta. porter, a stout era sempre a cerveja mais forte (originalmente era chamada de
“Stout Porter”). As versGes modernas so fabricadas a partir de uma densidade
inicial inferior e j4 ndo refletem essa forca que as distinguia das porter.
ASidra Maga é uma sidra artesanal produzida com
~ maca 100% portuguesa. A fermentaio a baixa | FFUto de uma parceria entre a Universidade de Aveiro (UA) e a Cerveja Vadia, a
g retetto e concenrado d Sumo e st saldos. e[4S 30 ongo devirssemaras prmite St e St o A0, 0o St e wa prrcom
8| sida C1A. New World Cider sidra agc (P8 e o o, |preservar 0 sabor auténtico da péra e confere um pde de Aveiro. € uma " -inc , feita apenas
© auelo s equilibrio entre a frescura da sua acidez, a coma magas 100% Uma que
ou roquefort. carbonatagso natural adquirida e a dogura natural |Produto dos demais existentes no mercado ¢ a utilizagdo do retentato de
da péra ‘maga enquanto ingrediente, um subproduto agro-alimentar, proveniente da
indistria de sumos, cuja eliminagdo traz indmeras implicades ambientais
6 para as inddstrias.
Aprodugo desta sidra foi uma deia que surglu com o objetivo de valorizar
ASidra Péra é uma sidra artesanal produzida com | este subproduto, do qual se consegue extrair um conjunto de nutrientes
éra 100% portt . A @0 a bai>
Acompanha na perfeico pratos :‘:: eﬁw'::a“lz‘:‘e?de e sema":s ae':;“e i das leveduras, utilizando o knovfrhow.di produgdo
o | s 1D, New World Pe sidra sesc |Aeua, retentato e concentrado de Sumo de Péra e |agridoces, sushi e saladas, Ideal para ([ o1~ 172 %0 0780 06 ATAS Semanas pATIe | de cerveja artesanal e aplicando-o no contexto de produgdo de sidra,
o Leveduras degustar com queijo tipo camembert | < uma sidra natural, de producdo
ou roquefort equilibrio entre a frescura da sua acidez, a sustentavel, permitindo também a n3o utilizagdo de aditivos como sulfitos e
) carbonatag3o natural adquirida e  dogura natural | agicares adicionais, usados na maioria das sidras do mercado.
damaga.
Aacidez do maracujd equilibra com a dogura do Rica em vitaminas, polifendis e sais minerais, a cerveja VADIA 100 é uma
10| na <05% |Fruit Beer s/ Aicool 29A Fruit Beer Sem Alcool . /Agua, malte de Cevada, lipulo, leveduras, sumo peixe, saladas. malte. Pode se beber sem moderagdo. Pode bebida sem 4lcool, que se adapta perfeitamente 2 um consumo quotidiano. A
oA FrulBeet de maracujé. conter depsito, pelo que deve ser agitada antes | nova cerveja sem dlcool & ideal para a prtica desportiva ou para o desfrutar
de servir ou entdo servir com muito cuidado. de uma bebida refrescante, saudavel e energética.
Esta cerveja com infusdo de fruta foi desenvolvida em 2015 em parceria com a
o . Cor dourada ligeiramente avermelhada. Aromas -
gua, malte de Cevada (Plsner, Munich e Acido), [ Ideal como aperitivo e em cocktails. |7 €208 TS amee svermerac, Tom: dutora de Licor de Obidos Frutcbid: d
11| Lager 65% | Fruit Beer 29. Fruit Beer Harmonizagio a-69C lipulo (Perle e Mittelfrueh), Infuso de Ginjade | Pode acompanhar frutos secos, finger s V - 200 sobre a marca de "vila das rainhas". O objectivo era utilizar uma base de
. suave, ligeiramente adocicado, com toque ténue
Gbidos, leveduras. food, saladas e sobremesas. cerveja lager harmonizando com uma infuso de Ginja, conseguindo um
da acidez Ginja. o o - ’
resultado final original mas fiel 4 o estilo lager adicionado do toque da Ginja.
Hambirgueres e carnes grelhadas, | Aromas frutados i do estil Uma adaptag3o das English Pale Ale pela era moderna das cervejas artesanais.
2| e 5.1% |American Pale Al (io) 188, American Pale Hormonizagso sgec  |A8u0 malte de Cevada Bio (Pisner, Caramelo.e | marisco, queijos equilbrados @ maracu. Corpo leve e macio. O amargor final ¢ |americanas, que rfletem ingredientes originais (1ipulos, malte, leveduras e
Al Acido), ltpulo Bio (Comet e Cascade), leveduras | (Flamengo e Emmental), e persistente para equilibrar com os aromas fortes | agua.). Antes da expluso e popularidade das IPAs, eram tradicionalment as
sobremesas. da fruta e deixar uma sensac@o de frescura. mais conhecidas e populares cervefas artesanais americanas.




Aroma intensa a fruta tropical (manga,

Uma interpretagdo moderna da cerveja artesanal americana do estilo histérico
inglés, produzida com ingredientes e atitudes americanas. Acredita-se
geralmente que o primeiro exemplo moderno de cerveja artesanal americana
sejaa Anchor Liberty Ale, fabricada pela primeira vez em 1975 e usando

Agua, malte de Cevada (Pilsner, Caramelo e Acido), | Cozinha indiana e mexicana, cares | maracus,..). Corpo intenso e amargor final Ipulos inteiros Cascade; o estlo foi além da cerveja original, que agora parece
3] Ae Thartaruga | 67% |American IPA 21A. American IPA Harmonizagio agec |HBUnmas ( ) , > . e i o corveln i), que agore >
lipulo (Chinook, Ella e Topaz), leveduras. vermelhas e queijos fortes. bastante pronunciado, tipico deste génerode | mais uma American Pale Ale em comparag3o. IPAs fabricados nos Estados
cervejas. Unidos de épocas anteriores no eram desconhecidos (particularmente o bem
conhecido IPA de Ballantine, uma cerveja envelhecida em carvalho usando
uma antiga receita inglesa). Esse estilo € baseado nos exemplos modenos de
cerveja artesanal
Cor castanho escuro e opaco. Espuma espessa, de
cor bronzeada, persistente. Aroma e sabor ; ;
P Cerveja tradicional de paises 4 volta do mar Bltico, desenvolvida
' Ostras, cames assadas ou grelhadas, | recordam a dogura do malte com notas de ! A
Agua, malte de Cevada (Pilsner, Munich, originalmente aps o estabelecimento da exportago de brown ou imperial
d enchidos fumados, sobremesa a base | caramelo, toffee, nozes e profundo tostado. Alcool
14| Lager Nautika 75% |Baltic Porter 9C. Baltic Porter Harmonizagio 462C |Chocolate e Acido), cevada Torrada, flocos de e ¢ stouts de Inglaterra. Historicamente de fermentag3o alta, muitas cervearias
colat " de chocolate, frutos vermelhos e/ou | complexo com reminiscéncia a ameixas, passas. mu
Aveia, lipulo (Magnum e Chinook) leveduras. adaptaram as receitas para leveduras de baixa-fermentagdo juntamente com o
gelado baunilha. Algum carécter de malte mais escuro, como
: ° resto da sua producdo.
chocolate e café. Corpo macio, carbonatagdo e
amargor moderados
€ uma especialidade da Bavaria produzida pela primeira vez pelos monges de
. Francisco de Paula. As versGes histéricas eram mas leves do que s
Aroma a caramelo e chocolate de leite . Cerveja | interpretagdes modernas, consequentemente com mais dosura e um nivel
Agua, malte de Cevada (Pilsner, Munich, densa de corpo pronunciado com notas da dosura |alcodlico mais baixo (e por isso considerada "pdo liquido” pelos monges). O
15| Lager Extra 80% |Doppelbock 9A. Doppelbock Harmonizagdo 465C | Caramelo, Chocolate e Acido), lgpulo (Perle), Carnes assadas, queilos fortes e chocol|do malte e caramelo. Presenca quase impercetivel | termo "doppel (duplo) bock” foi atribuido pelos consumidores de Munique.
leveduras. de ltpulo. O amargor balancea a dosura e grau | Muitas das doppelbock comerciais tém nomes terminados em "-ator" como
alcodlico relativamente elevado. tributo a0 prototipico Salvator ou de forma a trar partido da popularidade da
cerveja. Tradicionalmente é castanha escura; as versdes mais claras foram
desenvolvidas mais recentemente.
Adaptada da Pilsner Checa para se adequar as condigées na Alemanha,
Aroma intenso a malte proveniente do malte base " )
niente particularmente & dgua com um contedido mineral mais elevado e variedades
usado nesta receita, caracteristca tipica de uma | g, 515 gomesticas. Fabricada pela primeira vez na Alemanha no incio dos
2A German Pilsner Malte de Cevada (Pilsner, Munich e Acido), Lupulo cervea de fermentagio baixa (lager). Cor dourada pulo ¢ - Fabricada pela prir
16| Lager Loira 45% |German pilsner Pils) Original a6ec Marisco, saladas e peixes. 2 anos 1870's. Tornou-se mais popular apds a Segunda Guerra Mundial quando
(Pis) (Perle e Mittelfrueh), Leveduras e Agua clara e cristalina. Amargor médio e constante a0
as escolas cervejeiras realgaram as técnicas modernas. Juntamente com a sua
longo de toda a degustago. Sabor intenso a oo escolas cel¥ p
> cerveja itm3", a Pilsener Checs, é o antepassado dos estilos de cerveja mais
malte, caracteristica tipica deste estilo de cerveja.
produzidos atualmente.
Tal como o nome sugere, era produzida em margo como uma "cerveja de
Aroma com notas de caramelo provenientes do
maro" mais forte e fermentada com leveduras lager e arrefecidas nas caves
malte ligeiramente tostado. Corpo médio com
frias durante o ver3o. As versdes modernas apontam para as lager
uma cor rubi brilhante a contrastar com 3 espuma
desenvolvidas pela Spaten em 1841, contemporaneamente a0
Malte de Cevada (Pisner, Munich, Caramelo, |y g marisco apurados, peixes (+ [ €272 € Persistente. 0 sabor misturaa dogurado | 4o (o1 1yimento da Vienna Lager. Contudo, o nome Merzen & mais antigo do
17| Lager Rubi 63% |Mirzen 6A. Méirzen Original a60C Chocolate e Acido), Lupulo (Perle e Mittelfrueh), purados, pe malte e do caramelo. Dogura esta equilibrada, no er. g &
. gordos e + intensos), bifes e enchidos. - que 1841; as primeiras eram castanhas escuras e na Austria 0 nome referia-se
Leveduras e Agua final, pela presenca de um grau alc6lico
; mais a0 seu grau plato (142 P) do que ao estilo. A versio amber lager da
ligeiramente elevado (6,3%). Travo final de lipulo,
e yen o Travo T Alemanha (estilo Viennese na altura) foi servida pel primeira vz no
o g Oktoberfest em 1872, uma tradigao que durou até 1990 quando o Festbier foi
fermentagdo baixa (1ager). 0 qued
adotado como festival de cervejas "padro”.
Aroma com notas de banana e cravinho,
provenientes das leveduras de fermentagdo alta | A Bavaria tem a tradico deter produzido cervejas de trigo durante séculos,
(ale) tipicas das cervejas de trigo da Baviera. Cor | mas o direito de produs3o esteve reservado  realeza da Bavaria até ao fim dos
1| Ae Trigo 52% |Wheat Beer (German Style) | 10A. Weissbier original weec  |Agua malte de Cevada e de Trigo, lupulo, Miarisco,peixs, pratos de bacalhau) [ ligeiramente dourada e um aspecto tpicamente [anos 1700'. A antiga cerveja de trigo da Baviria era geralmente escura,tl
leveduras. sushi, cames brancas e saladas. turvo, fruto das proteinas do malte de trigo e das | como a maioria da cerveja naqueles tempos. A cerveja de trigo mais clara
leveduras em suspensdo. A espuma branca é fina e |comegou a ganhar popularidade nos anos 1960', e a tradicional cerveja de
leve. O sabor mistura maltado e frutado com um |trigo escura manteve-se como uma bebida para pessoas mais velhas.
final ligeiramente citrico,
Aroma com notas de café provenientes do malte
torrado. Corpo médio e cor preta a contrastar com | Uma especialidade regional da Turingia, SaxGnia e Francénia na Alemanha. A
. Queijos e carnes mais confecionadas °
Aigua, malte de Cevada (Pilsner, Chocolate & a espuma clara e persistente. Sabor intensoa | istdria é um pouco vaga, mas suspeita-se de originalmente ser uma cerveja
19| Lager Preta 29% 8B Original aeC o (assados, estufados), sobremesas de ) < 0 N
Acido), dpulo (Perle  Mitelfrueh), leveduras. | Toorqe oo o malte, caracteristica tipica de uma cervejade | de alta fermentago. Ganhou popularidade apss a reunificagdo da Alemanha e
- fermentagio baixa (lager). O travo amargo final | serviu de inspiragao as lagers pretas do Japdo.
tem um misto de lipulo e de malte torrado.
e Ihad Aromas frutad istcos do estil Uma adaptagdo das English Pale Ale pela era moderna das cervejas artesanais
ua, malte de Cevada Bio (Pilsner, Carameloe | marisco, queijos equilibrados & maracujé. Corpoleve e macio. O amargor final é | americanas, que refletem ingredientes originais (Iipulos, malte, leveduras e
20| Ae Organica 51% |American Pale Ale (Bio) 168, American Pale Harmonizago seec  |feuama | queljos eq 3. Corp 5 9 e ginais (1Gp
Ae Acido), lipulo Bio (Comet e Cascade), leveduras | (Flamengo e Emmental), e persistente para equilibrar com os aromas fortes | dgua.). Antes da explusdo e popularidade das IPAs, eram tradicionalment as
sobremesas. da fruta e deixar uma sensagdo de frescura. mais conhecidas e populares cervejas artesanais americanas.
Umainterpretagio moderna da cerveja artesanal americana do estilo histérico
inglés, produzida com ingredientes e atitudes americanas. Acredita-se
geralmente que o primeiro exemplo moderno de cerveja artesanal americana
Aroma intensa a fruta tropical (manga, seja a Anchor Liberty Ale, fabricada pela primeira vez em 1975 e usando
Agua, malte de Cevada (Pilsner, Caramelo e Acido), | Cozinha indiana e mexicana, carmes | maracus,..). Corpo intenso e amargor final Ipulos inteiros Cascade; o estlo foi além da cerveja original, que agora parece
2| e Thartaruga | 67% |American IPA 21A. American IPA Harmonizagio aeec |08 ( ) Ja.). Corp e i o corveln i), Que agore >
lipulo (Chinook, Ella e Topaz), leveduras. vermelhas e queijos fortes. bastante pronunciado, tipico deste génerode | mais uma American Pale Ale em comparag3o. IPAs fabricados nos Estados
cervejas. Unidos de épocas anteriores no eram desconhecidos (particularmente o bem
conhecido IPA de Ballantine, uma cerveja envelhecida em carvalho usando
uma antiga receita inglesa). Esse estilo € baseado nos exemplos modenos de
cerveja artesanal
Cor castanho escuro e opaco. Espuma espessa, de
corbronzeada, persistente. Aroma e sabor Cerveja tradicional de paises  volta do mar Bltico, desenvolvida
. Ostras, cames assadas ou grelhadas, | recordam a dogura do malte com notas de ’
Agua, malte de Cevada (Pilsner, Munich, e e i vens oo, Alcoo | TEamente apds o estabelecimento da exportagdo de brown ou imperia
22| Lager Nautika 7,5% |Baltic Porter 9C. Baltic Porter Harmonizagio 4-69C Chocolate e Acido), cevada Torrada, flocos de 5 N N s nozes & p N stouts de Inglaterra. Historicamente de fermentagdo alta, muitas cervejarias
; de chocolate, frutos vermelhos e/ou | complexo com reminiscéncia a ameixas, passas.
Avea, lipulo (Magnum e Chinook), eveduras. adaptaram as receitas para leveduras de baixa-fermentag3o juntamente com o
gelado baunilha. Algum carécter de malte mais escuro, como :
¢ ° resto da sua produgdo.
chocolate e café. Corpo macio, carbonatagdo e
amargor moderados
€ uma especialidade da Bavaria produzida pela primeira vez pelos monges de
. Francisco de Paula. As versGes histéricas eram mas leves do que s
Aroma a caramelo e chocolate de leite . Cerveja | interpretagdes modernas, consequentemente com mais dosura e um nivel
Agua, malte de Cevada (Pilsner, Munich, densa de corpo pronunciado com notas da dosura |alcodlico mais baixo (e por isso considerada "po liquido” pelos monges). O
23| Lager Extra 80% |Doppelbock 9A. Doppelbock Harmonizagdo 465C | Caramelo, Chocolate e Acido), lgpulo (Perle), Carnes assadas, queilos fortes e chocol|do malte  caramelo. Presenca quase impercetivel | termo "doppel (duplo) bock” foi atribuido pelos consumidores de Munique.
leveduras. de ltpulo. O amargor balancea a dosura e grau | Muitas das doppelbock comerciais tém nomes terminados em "
alcodlico relativamente elevado. tributo a0 prototipico Salvator ou de forma a trar partido da popularidade da
cerveja. Tradicionalmente é castanha escura; as versdes mais claras foram
desenvolvidas mais recentemente.
Estilo de cerveja que ainda n3o tem categoria prépria nos principais catslogos
de classificago de cervejas. As Hoppy Lagers tentam juntar as caracteristicas
. das pilsner clissicas com os aromas das IPA (Indian Pale Ale), atraves da adic3o
10 Anos / 10 Aigua, malte de Cevada, Lipulo (10 variedades) e 0 balango entre o malte de uma pisner (Loira) e ” : 2 PAl ) 2 2l
2| Lager 51% | Hoppy Lager Sem estilo definido Comemorativa a6eC Peixe, saladas. Cames leves (brancas). - de ltpulos aromaticos. A 10Anos| 0LGpulos juntou todo o sabor da Loira com
Lipulos leveduras. 05 aromas intensos de 10 variedades de lipulo.

nada mais, nada menos do que 10 variedades de lipulo! Variedades de ldpulo
estas que sdo fruto da cultura de dois produtores de lipulo das Terras de
Santa Maria - 0 Gabriel e 0 Maria.

Votos do

wn Felly Natal e gue 2021 venka cheio de Saude, Alegria & Anipos/




